SLAVKY NA VINE A GELBER MUSKATELLER KALK & KINDEL 2022
TAUBENSCHUSS MONIKA

SUROVINY

(pro 4 osoby)

2 kg slavek, oCisténych (ty oteviené vyhodime)
2 1Zice olivového oleje

1 1zice maésla

2-3 Salotky nakrajené na vétsi kousky

4 strouZky Cesneku nakrdjeného na platky
4 dcl vina

svazek hladkolisté petrzele

pepf, stl

bagetu

POSTUP
Slavky omyjeme, a pokud je tfeba, oCistime je.

Na oleji orestujeme $alotku, pfiddme a orestujeme €esnek. Poté zalijeme bilym vinem.
Trochu zredukujeme a nasledné pfidame slavky. Ty, které se neotevfely, vyhodime. Vafime
pod pokli€¢kou 5 minut.

PFfiddme maslo, petrZel a podavdme s Cerstvou bagetou.

VINNE PAROVAN{

Tento svézi, pfijemné pfekvapivy zluty Muskat mé po ochutnani hned pfivedl k mys$lence na
lehkou dpravu mofskych plodd. A protoZe jsem ve svém oblibeném obchodé objevila krasné
Cerstvé slavky, sdhla jsem po nich.

K tomuto jidlu ur€ité mdZete ochutnat dalsf svéZi bila a pfipadné i rdZova vina, jako jsou
tfeba Sauvignon Blanc Ried nebo Blue Seven Rosé Anita und Hans Nittnaus.



